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QR kadokkal gyorsan és egyszeriien célba érni

Fliggetlendl attdl, hogy termékinformaciokra, cserealkatrészekre
vagy tartozékokra van sziiksége, vagy a gyartoi garanciat vagy a
szervizhelyszinek listajat szeretné megtekinteni vagy csak egy videé
utmutatot nézne meg - QR kddunkkal mindezt konnyen megteheti.

Mi az a QR kod?

A QR (Quick Response - Gyors) kddok olyan grafikus kddok, amelyek
egy okostelefon kameraval beolvashatdok és amelyek pl. egy internet
oldalra iranyitjak vagy elérhet6ség adatokat tartalmaznak.

Elonyei: Nem kell begépelni az internet oldal URL webcimét vagy az
elérhet6ség adatokat!

Hogyan miikodik?

A QR kédok hasznalatahoz olyan okostelefon sziikséges, amely
rendelkezik QR kdd olvaséval és internetkapcsolattal is. A QR kod olvasot
rendszerint ingyen letdltheti okostelefonja alkalmazasboltjabdl.

Préobalja ki most
Olvassa be okostelefonjaval a kdvetkezd QR kddot és tudjon
meg tobbet a megvasarolt ALDI termékral.

A ALDI-szerviz oldala

Minden itt megadott informacié elérhetd a ALDI-szerviz
oldalardl is; amelyet a kovetkez6 weboldalrél érhet el:
www.aldi-szervizponthu. = pEO

A QR kdd olvasd haszndlata soran az internetkapcsolatért a
szolgaltatéjaval fennalld szerzdés szerint fizetnie kell.
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Altaldnos tudnivalék

Altalanos tudnivalék

Olvassa el és orizze meg a hasznalati utmutatot

A hasznalati Utmutatd a kenyérsiitégéphez tartozik. Fontos tudnivaldkat
ﬁ% tartalmaz az lizembe helyezésrél és a hasznalatrdl.

A kenyérsiitégép hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a hasznalati

Utmutatot, kiilonds tekintettel a biztonsagi utasitasokra. A hasznalati
Utmutato figyelmen kiviil hagyasa sulyos sériilésekhez vagy a kenyérsiitégép karoso-
ddsdhoz vezethet.

A hasznalati Utmutatd az Eurdpai Unidban érvényes szabvanyok és szabalyok alapjan
késziilt. vegye figyelembe az adott orszagban érvényes iranyelveket és torvényeket is.

Orizze meg a hasznalati Gtmutatét. Ha a kenyérsiitégépet tovabbadia, feltétlendil
mellékelje hozza a hasznalati Gtmutatdt is.

Jelmagyarazat

A hasznalati itmutatdban, a kenyérsiitégépen és a csomagolason a kvetkezd jeldlé-
seket és jelz6szavakat hasznaltuk.

Ez a jelz6szimbolum/-szé kozepes kockazatli ve-
A FIGYEI.MEZTETES! szélyt jeldl, amelyet ha nem keriilnek el, sulyos,

akar halalos sériiléshez vezethet.

Ez a jelz6szimbo6lum/-sz6 alacsony kockazatu
A VIGYI:\ZAT! veszélyt jeldl, amelyet ha nem kertilnek el, kisebb

vagy kdzepesen sulyos sériilésekhez vezethet.

. . . Ez ajelz6sz0 a lehetséges anyagi karokra
ERTESITES! figyelmeztet.

Ez a jel az Uzemeltetésrdl nydijt hasznos kiegészitd informacidkat.

IS s A biztonsagi tanusitvany (GS jelzés) igazolja, hogy a bevizsgalt ter-

DEKRA G% mék megfelel a német termékbiztonsagi (ProdSG) jogszabalyok
kovetelményeinek. A GS jel6lés azt jelenti, hogy rendeltetésszer(i és
megfeleld, eldre lathato felhasznalas mellett a termék nem veszé-
lyezteti személyek biztonsagat és egészségét.




Biztonsag

Megfelel6ségi nyilatkozat (lasd a ,Megfeleldségi nyilatkozat” cim(
fejezetet): Az itt lathato jellel ellatott termékek teljesitik az Eurdpai
Gazdasagi Térség dsszes vonatkozd kozosségi elGirasat.

é Vigyazat: Forro felliletek
@ I. érintésvédelmi osztaly

Biztonsag

Rendeltetésszerii hasznalat

A kenyérsiitégép tésztakészitésre, siitésre, s6t lekvar befézésére is hasznalhatd.
Kizarélag személyes hasznalatra szolgal, ipari célu felhasznalasra nem alkalmas. Nem
alkalmas a kenyérsiit6gép

e ipari hasznalatra,
* (izletek, irodak és egyéb ipari teriletek dolgozdinak ellatasara,
» mez6gazdasagi lizemekbe,
« szallodak, motel és egyéb lakdintézmények, reggeliztetd panziok vendégeinek
kiszolgalasara.
A kenyérsiitégépet kizarélag a hasznalati Gtmutaténak megfeleléen hasznalja. Bar-

mely mas hasznalat rendeltetésellenes hasznalatnak mindsiil, anyagi kart és/vagy
személyi sériilést okozhat. A kenyérsiitégép nem jatékszer.

A gyart6 és a forgalmazo a rendeltetésellenes vagy hibas hasznalatbdl eredd karokért
nem vallal felel6sséget.

Biztonsagi utasitasok

A FIGYELMEZTETES!

Aramiités veszélye!
A hibas elektromos csatlakoztatas, illetve a tul magas haldzati
fesziiltség aramiitéshez vezethet.

- Csak akkor csatlakoztassa a kenyérsiitgépet, ha a dugalj ha-
|6zati fesziiltsége megegyezik a tipustablan megadott fesziilt-
séggel.




Biztonsag

- Akenyérsiitégépet csak jol hozzaférhetd haldzati aljzathoz
csatlakoztassa, hogy gond esetén gyorsan le tudja valasztani a
elektromos haldzatrol.

- Ne hasznalja a kenyérsiitégépet, ha sérlilést lat rajta, vagy ha
a haldzati kabel, illetve a haldzati csatlakozé meghibasodott.

- Ha a kenyérsiitdgép haldzati kabele megsériilt, a veszélymeg-
el6zés érdekében ki kell cseréltetni a gyartoval, az tigyfélszol-
galattal vagy hasonlé képzettség(i személlyel.

- Ne nyissa ki a készlilék hazat, bizza szakemberre a javitast.
Forduljon szakm(ihelyhez. Nem érvényesithet6 garancialis
és jotallasi igény onhatalmuan végzett javitds, szakszer(itlen
csatlakoztatas vagy hibas kezelés esetén.

- Javitdsanal csak olyan alkatrészeket szabad hasznalni, ame-
lyek megfelelnek az eredeti késziilékadatoknak. A kenyér-
stitégépben olyan elektromos és mechanikus részegységek
talalhatok, amelyek nélkiilozhetetlenek a veszélyforrasok
elleni védelemhez.

- Ne hasznalja a kenyérsiitégépet kiils6 id6kapcsolds éraval
vagy kiilon taviranyithaté rendszerrel.

- Ne meritse vizbe, folyadékba a kenyérsiitdgépet, a halozati
kabelt és a csatlakozot.

- Soha ne fogja meg nedves kézzel a haldzati csatlakozot.

- A haldzati csatlakoz6t soha ne a halézati kabelnél, hanem min-
dig a csatlakozonal fogva huzza ki a dugaljbol.

- A késziiléket soha ne szdllitsa a haldzati kabelnél fogva.

- Akenyérsiitégépet, a haldzati csatlakozdt és a haldzati kabelt
tartsa tavol nyilt langtdl, forro fellilettol.

- Ugy vezesse a kdbelt, hogy senki ne essen el benne.

- Akdbelt ne torje meg és ne rakja éles szélre.

- Csak beltérben hasznalja a kenyérsiitogépet. Ne hasznalja
nedves helyen vagy esében.

- Soha ne tegye olyan helyre a kenyérsiitogépet, ahonnan kad-
ba vagy mosddkagyldba eshet.



Biztonsag

- Soha ne nyuljon vizbe esett elektromos késziilék utan. llyen
esetben azonnal huzza ki a hal6zati dugot.

- Ne engedije, hogy gyermekek barmit is a kenyérsiitégépbe
dugjanak.

- Ha nem haszndlja a kenyérsiit6gépet, éppen tisztitja, vagy ha
tzemzavar lép fel, mindig kapcsolja ki a kenyérsiitégépet, és
huzza ki a haldzati csatlakozot az aljzatbdl.

A FIGYELMEZTETES!

Sériilésveszély!

A késziilék beranthatja a hajat és a ruhazatot, ha tal kozel kerdil a
kenyérsiitogép forgd részeihez.

- Mindig tartson elegendd tavolsagot a forg6 alkatrészektal.

A FIGYELMEZTETES!

Veszélyes a gyermekekre és a korlatozott fizikai, érzékszer-

vi vagy mentalis képességli személyekre (példaul az idosebb

emberekre, és azokra, akik nincsenek fizikai vagy szellemi ké-

pességeik teljes birtokaban) vagy azon személyekre, akik nem

rendelkeznek megfelelo tapasztalattal és tudassal (példaul a

nagyobb gyerekekre).

- Akenyérsiitégépet 8 év feletti gyermekek, valamint korlato-
zott fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességli személyek,
tovabba olyanok, akik nem rendelkeznek megfeleld tapaszta-
lattal és tudassal, csak felligyelet mellett hasznalhatjak, vagy
abban az esetben, ha eligazitast kaptak a kenyérsiitégép
biztonsdgos hasznalatara vonatkozoan, és megértették a
hasznalatbdl eredd esetleges veszélyeket. Gyermekek nem
jatszhatnak a kenyérsiitégéppel. Tisztitast és felhasznaloi kar-
bantartast gyermek felligyelet nélkiil ném végezhet.

- Nyolc évesnél fiatalabb gyermeket ne engedijen a kenyérsii-
t6gép és a csatlakozdvezeték kozelébe.
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Biztonsag

- Uzem kozben ne hagyja felligyelet nélkiil a kenyérsiitégépet.

- Ne engedje, hogy gyermekek a csomagoloéfélidval vagy kis
méret(i alkatrészekkel jatsszanak. A gyermekek jaték kdzben
belegabalyodhatnak a csomagoléféliaba, vagy lenyelhetik az
apro alkatrészeket, és ez fulladast okozhat.

A FIGYELMEZTETES!

Forrazas- és égésveszély!

Hasznalat kozben a kenyérsiitdgépbdl forrd géz tavozik. A kenyér-

slit6gép részei felforrésodnak.

- Biztonsdagi okokbdl tigyeljen a megfelelo tavolsagra minden
gyulékony targytdl, példaul fliggonytdl, textiliaktol.

- Uzem kozben ne érjen puszta kézzel a kenyérsiitégép forrd ré-
szeihez. Mindig hasznaljon bélelt konyhai edényfogé keszty(it
vagy konyharuhat a kenyérsiit6gép és a tartozékok megfoga-
sahoz. Mas hasznalé figyelmét is hivja fel a veszélyekre.

A FIGYELMEZTETES!

Tlizveszély!
Ha tllkel a tészta és a f(it6elemre kerdil, flist vagy t(z keletkezhet.
- Azonnal huizza ki a halézati dugo6t a dugaljbol.

- Az 1000 grammos recepteknél semmiképp ne ndvelje a meny-
nyiségeket.

ERTESITES!

Meghibasodas veszélye!

A kenyérsiitdgép szakszer(tlen hasznalata a kenyérsiitogép karo-

sodasahoz vezethet.

- Akenyérsiitégépet jol hozzaférhetd, vizszintes, szaraz, h6allo
és kellen stabil munkafelliletre helyezze. Ne tegye a kenyér-
stitdgépet a munkafeliilet szélére vagy peremére.



Biztonsag
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Ne allitsa a kenyérsiitégépet kozvetlenil fal mellé, faliszekrény
ala vagy hasonlé helyre, ahol a h6 megrekedhet. A tavozd g6z
kart tehet a butorokban.

Soha ne helyezze a kenyérsiitégépet forro feliiletre vagy an-
nak kozelébe (tlizhelylap stb.).

Ne érintse a haldzati kabelt a forrd alkatrészekhez.

M(ikodés kozben ne takarja le a kenyérsiitégépet.

Ne tegye ki magas hémérsékletnek (ftdtest stb.) vagy az id6-
jaras viszontagsagainak (eso stb.).

Soha ne toltson folyadékot a kenyérsiitégépbe.

A tliz megel6zésére ne hasznaljon aluféliat és mas anyagokat
a kenyérsiitégépben.

Csak akkor inditsa be, ha helyesen berakta a stitéformat és a
dagasztdszarat.

Csak akkor inditsa be, ha a stit6formaba tette a hozzavalokat
vagy a tésztat.

A tapadasgatl6 bevonat védelmére ne hasznaljon a siit6for-
mahoz és a dagasztészarhoz hegyes, éles vagy surold
targyakat.

A kenyérsiitdgépet semmi esetre se tegye mosogatdgépbe,
klilonben tonkremegy.

A kenyérsiitogépet a tisztitashoz soha ne meritse vizbe, és

ne hasznaljon hozza g6ztisztit6t sem. Ellenkezd esetben kart
tehet a kenyérsiitégépben.

Ha a kenyérsiitogép mlianyag részein repedés, hasadas vagy
deformacio lathato, ne hasznalja tovabb. A termék sériilt alkat-
részeit kizarolag eredeti, az adott termékhez valé alkatrészek-
kel potolja.



Els6 hasznalatba vétel

Elso hasznalatba vétel

A kenyérsiitogép és a csomag tartalmanak ellenorzése

ERTESITES!

Meghibasodas veszélye!
Ha a csomagolast figyelmetlendil, éles késsel vagy egyéb hegyes
targgyal nyitja ki, a kenyérsiitégép konnyen megsériilhet.
- A csomagolas kinyitasakor évatosan jarjon el.
1. Vegye ki kenyérslitégépet a csomagolasbol.
2. Ellendrizze, hogy a csomag hianytalan-e (Iasd A abra).

3. Ellendrizze, hogy nincs-e sériilés a kenyérsiitégépen vagy részein. Ne hasznalja,
ha sériilést |at rajta. Ez esetben keresse fel a vasarlas helyszinét vagy ameny-
nyiben az megfelel6bb, forduljon a gyartéhoz a j6tallasi tajékoztaton megadott
szervizcimen.

Alaptisztitas

A VIGYAZAT!

Egési sériilés veszélye!
A kenyérsiitogép részei kikapcsolas utan is forrok maradhatnak.

- Akenyérsiitégépet hasznalat utan legalabb 30 percig hagyja
kih(lni, mielott tisztitani kezdi.

o Az els6 felf(ités soran enyhe fiist és kellemetlen szag keletkezhet az elpa-
1 rolgd gyartasi maradvanyok miatt. Ez nem rendellenes és az alaptisztitas
utan nem fog tébbet jelentkezni.

1. Tavolitsa el a csomagoldanyagot és az 6sszes védofoliat.

2. Nyissa ki a kenyérstiit6gép tetejét @E.

3. Hlzza le a dagasztészarat @E a tengelyrél €ED felfelé (Iasd E abra).

4. Ovatosan forditsa a siit6format @ a fogantydnal fogva az 6rajarassal ellen-
tétes iranyba.

5. Hizza ki felfelé a stit6format a kenyérstitgépbdl (Iasd € abra).
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Els6 hasznalatba vétel

6. Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a kenyérsiitogép kovetkezo részeit a ,Tisztitas”
cim(i fejezetben leirtak szerint:
¢ akenyérsiit6 automata belsd terét,
o afltGelemet €D,
e aslt6format,
* adagasztészarat,
e amérépoharat @8,
e amérbkanalat €D,
e akihGzoszerszamot @M.

7. Tisztitas utan minden elemet hagyjon alaposan megszaradni.

8. Tegye vissza a slit6format és a dagasztoszarat a kenyérsiitégépbe
(I4sd D és E abra).

9. Zarja be a kenyérsiit6gép tetejét.
10. Dugja a haldzati csatlakoz6dugot egy elbirasszer(ien telepitett csatlakozdaljzatba.

1. A gyartasi maradvanyok teljes eltavolitasahoz flitse fel egyszer tészta nélkiil a
kenyérsiitégépet. A meniigombbal (,MENU") allitsa be a ,14. Slités” stit6prog-
ramot (lasd B abra).

12. Az id6zitégombbal (,TIMER") allitson be 10 percnyi siitési idt.

13. Gondoskodjon a megfeleld szell6zésrdl, példaul nyisson ablakot.

14. Nyomja meg egyszer a start-/stopgombot (,START") E[0D a kenyérsiitgép
inditasahoz.

15. A kenyérsiit6gépet a program végén hagyija lehilni.

16. Nyissa ki a kenyérsiitgép tetejét.

17. Tisztitsa meg kenyérsiitégépet, kiilondsen a flitéelemet, valamint a stit6format és
a dagaszt6szarat, majd szaritsa meg minden részét.

18. Helyezze vissza a slit6format és a dagasztoszarat a kenyérsiitégépbe
(lasd D és E abra).

19. Zarja be a kenyérsiit6gép tetejét.
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Funkciok

Siitoprogramok

A kenyérslitégép 15 slitbprogrammal rendelkezik. A stitGprogramok tobb szakaszbol
allnak, amelyek kiilonb6z6 sorrendben kombinalva hasznalhatok:

 El6melegitésiid6: Az az id6, amely alatt a tészta folyadékot vesz fel.
 Dagasztas: A hozzavalok Osszekeverése.

¢ Pihentetésiido: Az azid6, amelyben a tészta megkel.

o Siités: Az elkésziilt tészta kislitése.

A Tészta” (,TEIG"), ,Lekvar” (,MARMELADE") és a ,Stités” (,BACKEN") kiilonprogramok a
programszakaszoknak csak egy-egy részét jelentik. A kdvetkez0 tablazat bemutatja a
15 stitGprogramot és azok tulajdonsagait:

Funkciok

Siitoprogram

Leiras

Alapprogram
(,GRUNDPROGRAMM")

FOként blza- vagy rozslisztbdl késziilt fehér
vagy félbarna kenyérhez.

2. | Gyors program A dagasztas, kelesztés és siités kevesebb idGt
(,SCHNELLBACKEN") vesz igénybe. Ehhez a siitéprogramhoz olyan
recept alkalmas, amely nem tartalmaz nehéz
hozzavaldkat vagy teljes kidrlésd lisztfajtakat.
3. | Edessiitemény Gylimolcslébdl, kokuszreszelékbdl, mazsolabdl,
(,SUSSGEBACK") aszalt gyiimolcsdkbdl, csokoladébdl vagy hoz-
zaadott cukorbdl all6 hozzavaldkat tartalmazo
kenyérhez.
4. | Ropogos kenyér Finomra 6rolt lisztbdl késziilt leveg6s kenyérhez.
(,KRUSTENBROT") A ropogo6s kéreghez hosszabb siitési id0 sziiksé-
ges. A program nem alkalmas vajat, margarint
vagy tejet tartalmazo tésztahoz.
5. | Teljes kidrlés(i kenyér Nagyobb energiatartalmu lisztfajtakat - teljes
(,VOLLKORN") kiGrlés(i buzalisztet és rozslisztet - tartalmazd
kenyerekhez.
6. | Gluténmentes Gluténmentes lisztbdl és lisztkeverékbol késziilt
(,GLUTENFREI") kenyerekhez.
Desszert (,DESSERT”) Desszertek el6allitasahoz.
Vegyes (,MIX") Liszt és folyékony hozzavaldk keveréséhez.
9. | Tészta (,TEIG") Tészta el6allitasahoz stitési folyamat nélkdil.
10. | Dagasztas (,KNETEN") Kelt tészta el6allitasahoz stitési folyamat nélkdi.




Funkciok

Siitoprogram Leiras
M. | Kalacs/siitemény A hozzavaldk dagasztasahoz, kelesztéséhez és
(,KUCHEN") siitéséhez.
12. | Lekvar (,MARMELADE") Lekvar, bef6tt, zselé és gyiimolcskrém
el6allitasahoz.
13. | Joghurt (,JOGHURT") Joghurt készitéséhez.
14. | SUtés (,BACKEN") Csak stitéshez, dagasztasi és pihentetési folya-
mat nélkdil.
15. | Kiolvasztas (,AUFTAUEN") Fagyasztott aru felolvasztasahoz.

Ha a kenyérsiitdgépet csatlakoztatja, hangjelzés hallhatd és a kijelz6 @8 ,3:00” jelzést
mutat. Az 1. Alapprogram” (,GRUNDPROGRAMM”) siit6program a bedllitott standard

program, a nyilak 750 g

” z

és a Kozepes” (,MITTEL") értékre mutatnak.
Sutéprogram kivélasztasdhoz nyomja meg a meniigombot (,MENU") @79.

Nyomja meg a tésztamennyiség gombot (,GEWICHT") 5009,750gés1000g
kozott valé valasztashoz.

Nyomja meg a barnasagszabalyozé gombot (,BRAUNUNG”) &P a vilagos (,HELL"),
kozepes (,MITTEL") és sotét (,DUNKEL") opcid kozott valo valasztashoz.
Slitéprogram inditasahoz nyomja meg a start-/stopgombot (,START") E[1D. Bekap-
csolt siitbprogram esetén a tobbi gomb nem aktiv.

A siitOprogram sziineteltetéséhez nyomja meg a start-/stopgombot (,START").

A stitéprogram automatikusan folytatédik 3 perc elteltével.

A stitéprogram megszakitasahoz kb. 3 masodpercig nyomja le a start-/stopgom-
bot (,START"), amig hangjelzést nem hall.

Barnasagszabalyozo

A barnasagszabalyozoval allithatd be, hogy milyen sétét legyen a megsililt kenyér
héja. Vilagos, kozepes és sotét héj kozott lehet valasztani.

Nyomja meg a barnasdgszabalyozé gombot (,BRAUNUNG") i a kivant barnasa-
gi fokozat beallitasahoz.

Tomeg
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Funkciok

(X4 oo

Késleltetett idejli siités

A kenyérsiitégép beallithato Ugy is, hogy késleltetett id6ben végezze el a siitést.

A funkcidval 10 perces lIépésekben adhat el6zetes id6t a program végrehajtasi
idejéhez.

A kijelz6 @B mindig a teljes idGtartamot mutatja, amely a beallitott elézetes id6bdl és
a program id6tartamabdl all. A maximalis 6sszid6 15 6ra lehet.

Példaul: Reggelire 7:00 6rakor frissen siilt fehér kenyeret szeretne enni. Az alapprog-
ram (,GRUNDPROGRAMM”) 3 6ra 50 percig tart, vagyis a kenyérsiitégépet el6z6 este
legkorabban 18:00 6rakor megtéltheti a hozzavaldkkal és bedllithatja.

Az id6zitégombbal (,TIMER”) hosszabbitsa meg a stitGprogram teljes idejét
(3 6ra 50 perc) tovabbi 9 6ra 10 perccel, Gsszesen 13 6ra 00 percre. Ha elinditja most
a kenyérsiitdgépet, a siitbprogram maga csak 3 6ra 10 perckor fog elindulni. A fehér
kenyér tehat pontosan 7:00 6rdra lesz kész.
Idékésleltetés csak a program inditasa el6tt allithatd be.

1. Allitsa be a kivant siit6programot, tdmeget és barnasagi fokozatot.

2. A késleltetett stités beallitdsahoz nyomja meg a megfeleld id6zitégombot

(,TIMER"): az idG 10 perces lépésekben torténé noveléséheza ,A”,
csokkentésheza , ¥” gombot.

A stitési folyamat utan a kenyérsiitégép automatikusan atvalt egy 6ras melegen tart6
funkcidra.

° A késleltetett slitést ne hasznalja olyan receptekhez, amelyek tejterméket,
1 tojast, tejet, tejszint vagy sajtot tartalmaznak.

Melegen tarto funkcio
A siitési folyamat utan a kenyérsiit6gép 10 rovid hangjelzést ad és 60 percre atvalt

melegen tarto funkciora. A kijelz6 @8 ezutan ,00:00” értéket mutat, a nyil a ,Mele-
gen tartas” (,WARMHALTEN") feliratra mutat és villog. A nyil 60 perc elteltével a ,Kész"
(,FERTIG") feliratra mutat és a kenyérsiitGgép egy perc elteltével az alapprogramot

(,GRUNDPROGRAMM”) jelzi ki.
- A melegen tartd funkcié megszakitasahoz 3 masodpercig tartsa lenyomva a
start-/stopgombot (,START") E[0D.

o A kenyérnek a siités utan torténd azonnali kiemelése megakadalyozza,
1 hogy a kéreg s6tétebb arnyalatu legyen.
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Hasznalat

Hasznalat

A kenyérsiitogép elhelyezése
Vegye figyelembe, hogy a tészta masképpen kel, ha nagyon h(ivds vagy nagyon me-
leg a helyiség. A helyiség idealis hémérséklete 15 °C és 34 °C koz6tt van.

1. Vizszintes, stabil felliletre allitsa a kenyérsiitégépet.

2. Dugja a haldzati csatlakozddugot egy szabadon hozzaférhet6, szabalyosan telepi-
tett csatlakozdaljzatba.

A kenyérsiitogép osszerakasa
1. Hajtsa fel teljesen a tetGt @M (Iasd A abra).

2. Kenje be a dagasztészarat @& és a siitéformaban talalhatd tengelyt €ED,
hogy stités kdzben ne ragadjon ra a tészta.

3. Tegye ra a dagaszt6szarat a tengelyre (Iasd E abra).

4. Tegye a slit6format az 6rajarassal ellenkezé irdnyba enyhén elforditva a bels6 rész
aljan 1évo tartéra.

5. Forditsa el a stit6format az drajaras irdnyaba, hogy bepattanjon a tartora. A siitd-
formanak stabilan, k6zépen kell allnia az oldalfalak kozott (Iasd D abra).

Hozzavalok betoltése és a siitoprogram beallitasa

1. Nyissa ki a kenyérsiitogép tetejét és toltse be a siitéformaba a hozzavalo-
kat az alabbi sorrendben:

 ElGszor az 6sszes folyékony hozzavalot és a zsiradékot tegye a siitéformaba.

e Utana tegye hozza a tészta szaraz hozzavaldit, pl. a lisztet, cukrot, sét. Ha sot
hasznal, szaraz hozzavaldként adja hozza.

e Végiil a kelesztGanyagot - éleszt6t vagy stitGport - tegye bele, hogy ne érint-
kezzen kozvetlendil a folyékony hozzavaldkkal vagy a séval.

. Zarja be a kenyérsiit6gép tetejét.
. Dugja a haldzati csatlakozddugot egy elGirasszer(ien telepitett csatlakozdaljzatba.
. Ameniigombbal (,MENU") €7 valassza ki a kivant siitéprogramot.

. Ha kivanja és az adott stitGprogramban rendelkezésre all, allitsa be a tészta meny-
nyiségét a tésztamennyiség gombbal (,GEWICHT" ) EED.

6. Amennyiben szeretné és az adott stitéprogramban rendelkezésre all, dllitsa be a
kéreg szinét a barnasagszabalyozé gombbal (,BRAUNUNG”) EiD.

7. Ha kivanja és a valasztott siitéprogramban rendelkezésre all, allitsa be az id6zit6
gombbal (,TIMER") a sutés késleltetett inditasat:

g ;M W N
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Haszndlat
e Aziddkésleltetés ndveléséhez nyomja meg az id6zitgombot (,TIMER") a ,A”
jellel jelolt oldalon.

e AzidGkésleltetés csokkentéséhez nyomja meg az id6zitgombot
(,TIMER") a ,¥" jellel jelolt oldalon.

A kijelz6 @D a stit6folyamat végéig hatralévé id6t mutatja.

Siitoprogram inditasa
- Slitéprogram inditasahoz nyomja meg a start-/stopgombot (,START") E[1D egyszer

réviden (lasd B abra). A siitéprogram rovid hangjelzéssel indul. A kijelz6n @B a
hatralevé id6 lathato.

A stit6program miikodése onnan ismerhetd fel, hogy a kijelzé idGjelzéjében villog a
kettGspont.

Egyes stitGprogramokban lehet6ség van a siités el6tt tovabbi hozzavaldkat (pl. aszalt
gylimdlcsok, csokoladéreszelék) keverni a tésztahoz. Ha a kenyérsiitégépet idGkés-
leltetés nélkiil kapcsolja be, akkor hangjelzés hivja arra fel a figyelmet, hogy mikor
adhatja a tésztahoz ezeket a hozzavaldkat.

Astitéprogram végét 10 hosszu jelz6hang jelzi. Ezutan a legtdbb siitéprogramnal a
melegen tarté funkcio (Iasd a ,Melegen tarté funkcid” cim(i fejezetet) kapcsol be.

Késleltetett mikddésnél nincs jelz6hang.

Siitoprogram megallitasa kézzel

- Folyamatban levé siitéprogram megszakitasahoz kb. 3 masodpercig nyomja le
a start-/stopgombot (,START") E[iB, amig hosszabb hangjelzés nem nyugtazza a
program megszakitasat (lasd B abra).

A kijelz6 @D ezutan megint a kezd6 beallitast jelzi ki.

A kenyér kivétele

A VIGYAZAT!

Egési sériilés veszélye!
A kenyérsiit6gép részei kikapcsolas utan is forrok maradhatnak.

- Vegyen fel hdszigetelt konyhai keszty(it vagy hasznaljon kony-
haruhat, ha a kenyérsiitogép forrd részeihez ér.
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Hasznalat

ERTESITES!

Meghibasodas veszélye!

Megsériilhet a stit6forma, ha Uitdgeti a stit6forma aljat vagy szélét,
hogy elvaljon réla a kenyér.

- Ne sse a siit6forma aljat és szélét.

- Ne Usse a slit6forma aljat és szélét kemény fellilethez vagy
targyhoz.

- Hasznaljon sziikség esetén puha, h6allé spatulat a kenyér
elvalasztasara a slitéformatol.

1. Ha a kenyérslitégép még melegen tarté modban van, amikor ki akarja vennia
kenyeret, nyomja meg a start-/stopgombot (,START") E[iD kb. 3 masodpercig (lasd
B abra). Ezzel kikapcsolja a melegen tart6 funkciot.

2. Akenyérsiit6gép teljes kikapcsolasahoz hiizza ki a halézati csatlakozdt a
dugaszoloaljzatbdl.

3. Vegyen fel hészigetelt konyhai keszty(it vagy hasznaljon konyharuhat, ha a ke-
nyérsiitégép forro részeihez ér.

4. Nyissa ki a kenyérsiitégép tetejét GD.

5. Ovatosan forditsa el a siit6format a fogantyanal @8 fogva az 6rajarassal el-
lentétes iranyba.

6. Huzza ki felfelé a siitéformat a kenyérsiitégépbdl (Iasd € abra).

7. Puha, h6allé spatulaval dvatosan valassza le a kenyeret a stit6formarol.

8. Forditsa meg a slit6format és 6vatosan razogassa ki a kenyeret egy tanyérra vagy
konyhai racsra.

9. Ha a dagasztdszar @ alul még a kenyérben van, évatosan tavolitsa el a kih(izo-
szerszammal @@9.

10. Szeletelés el6tt legalabb 20 percig hagyja hdilni a kenyeret.

1. Hagyja teljesen kihlilni a kenyérsiité automatat és tartozékait, majd tisztitsa meg
(Iasd a ,Tisztitas” cim(i fejezetet).

Aramkimaradas

Aramkimaradas esetén a siit6program 10 percen beliil automatikusan folytatodik.
Amennyiben az aramkimaradas 15 percnél tovabb tart, a stitéprogram megszakad. Ha
a tészta kelesztése mar megkezd6dott, a tésztat el kell tavolitani. Ha nem ez a helyzet,
akkor a siitéprogram folytathato.
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Receptek
Az alabbiakban néhany receptjavaslatot adunk a kenyérsiité automatahoz.
Tandacs: 1teaskanalnyi mennyiség kb. 3 g-nak felel meg.

Normal kenyér

Receptek

Hozzavalok | 500 g kenyérhez 750 g kenyérhez 1000 g kenyérhez
Viz 180 ml 260 ml 320 mi
So* 1tk. 1,5 tk. 2tk.
Cukor* 2 ek. 2,5¢ek. 3ek
Olaj 2,5ek. 3ek. Lek.
Blzaliszt 300g 400g 5009
Eleszté** 0,8 tk. 1tk. 12tk.
Gyors siitésii kenyér
Hozzavalok | 500 g kenyérhez 750 g kenyérhez 1000 g kenyérhez
Viz 180 ml 260 ml 320 ml
SO* 1tk. 1,5 tk. 2tk.
Cukor* 2ek. 2,5ek. 3ek
Olaj 2,5 ek. 3ek. Lek.
Buzaliszt 300g 400g 5009
Eleszté** 2,5tk. 3tk. 3,5tk
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Receptek

Edes kenyér

Tanacs: A program lefolyasa soran a kenyérsiitégép hangjelzést ad. Ezutan hozza-
adhat izlés szerint mas hozzavaldkat, pl. gylimdlcslevet, kokuszreszeléket, mazsolat,
aszalt gylimolcsdt, csokoladét vagy tovabbi cukrot.

Hozzavalok | 500 g kenyérhez 750 g kenyérhez 1000 g kenyérhez
Viz 160 ml 240 ml 300 ml
S6* 0,5 tk. 0,5tk. 1tk.
Cukor* 3049 459 609
Olaj 1ek. 1,5 ek. 2 ek.
Buzaliszt 259 30¢g 40g
Teljes ki6rlé- | 300g 400g 5009
st liszt
Eleszté** 1tk. 1,25 tk. 15tk.
Teljes kiorlésii kenyér
Hozzavalok | 500 g kenyérhez 750 g kenyérhez 1000 g kenyérhez
Viz 180 ml 260 ml 320 mi
S6* 0,5tk. 1tk. 1,5 tk.
Cukor* 2,5 ek. 3ek. 3,5 ek.
Olaj 2 ek. 2,5ek. 3ek.
Blzaliszt 1609 210g 2509
Teljes kiérlé- [140g 2109 25049
st liszt
Eleszté** 1,25 tk. 15tk. 2tk.
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Gluténmentes kenyér

Receptek

Hozzavalok | 500 g kenyérhez 750 g kenyérhez 1000 g kenyérhez
Viz 150 ml 210 ml 270 ml
S6* 1,5tk 1tk. 0,5tk.
Cukor* 2,5ek. 3ek. 3,5ek.
Olaj 2 ek. 2,5 ek. 3ek
Gluténmen- |140g 2109 280¢g
tes liszt
Kukoricaliszt | 140g 2109 2809
Eleszté** 1tk. 1,25 tk. 15 tk.
Desszert
Hozzavalok Mennyiség
Tojas 2db
Tej 1mérépoharnyi
fott rizs 1,5 mérépoharnyi
Cukor* 0,5 mérépoharnyi
Mazsola 0,5 mérépoharnyi
Tészta
Hozzavalék 750 g-hoz 1000 g-hoz
Viz 260 ml 330ml
So* 1tk. 1tk.
Olaj 2,5ek. 3ek
Buzaliszt 400g 5609
Eleszt6** 15tk. 15tk.
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Receptek

Kalacs/siitemény

Hozzavalok Mennyiség
Viz 30ml

Tojas 3db

Cukor* 05

mér6poharnyi

Olaj 2 ek.

Liszt hozzaadott | 280g
stitéporral

Elesztd 1tk.

El6sz0r oldja fel a cukrot vizben és a tojasban, keverje Gssze a masszat robotgéppel,
majd adja hozza a lisztet és a tobbi hozzavalét.

Lekvar
Hozzavalok Mennyiség
Gylimolcshus 3 mérGpoharnyi
Etkezési 0,5 mérépoharnyi
keményitd
Cukor* 1mérépoharnyi,
izlés szerint

izIés szerint adhat hozza egy kis vizet.

Joghurt
Hozzavalok Mennyiség
Tej 11
Tejsavbaktériumok | 100 ml

*A szélénél adja hozza.
**A szaraz lisztre tegye, folyadékkal ne érintkezzen.
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Tisztitas

Tisztitas

A VIGYAZAT!

Egési sériilés veszélye!
A kenyérsiit6gép részei kikapcsolas utan is forrok maradhatnak.

- Akenyérsiitégépet hasznalat utan legalabb 30 percig hagyja
kih(ilni, miel6tt tisztitani kezdi.

ERTESITES!

Rovidzarlat veszélye!

A késziilékhazba beszivargo viz vagy mas folyadék rovidzarlatot
okozhat.

- Soha ne meritse a kenyérsiitbgépet vizbe vagy mas
folyadékba.

- Ugyeljen arra, hogy ne kertiljon viz, illetve mas folyadék a
készlilékhazba.

- Tisztitas elott mindig huizza ki a halozati csatlakozot.

ERTESITES!

Meghibasodas veszélye!

A kenyérsiit6gép szakszer(itlen hasznalata a kenyérsiitogép karo-

sodasahoz vezethet.

- Ne hasznadljon agressziv tisztitoszert, fém vagy mlanyag sorté-
ja kefét, éles, fém tisztitoeszkozt, példaul kést, kemény kaparét
vagy mas hasonlé targyat. Ezek karosithatjak a felliletet.

- Akenyérsiitbgépet és a tartozékokat semmi esetre se tegye
mosogatdgépbe, kiilonben tonkremennek.
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Tisztitds
A siitoforma és a dagasztoszar tisztitasa
1. Tisztitas elGtt hiizza ki a haldzati csatlakozdt a haldzati aljzatbol.
2. Hagyja teljesen lehtilni a kenyérsiitégépet.
3. Nyissa ki a kenyérsiitégép tetejét @.
4. HUzza le a dagasztoszarat a tengelyrol felfelé (Iasd E abra).
5. Meleg vizzel mossa el a dagasztészarat.
6. Ovatosan forditsa a siit6format a fogantydnal fogva az drajarassal ellen-
tétes irdanyba.
7. Hlzza ki a slit6format a kenyérsiit6gépbdl.
8. Meleg vizzel mossa el a stit6format.
9. Hagyja minden részét teljesen megszaradni.

10. Helyezze vissza a slit6format és a dagasztoszarat a kenyérsiitdgépbe
(lasd D és E abra).
1. Zarja be a kenyérsiit6gép tetejét.

A haz tisztitasa
1. HUzza ki a haldzati csatlakozét a dugaszoloaljzatbdl.
2. Hagyija teljesen lehilni a kenyérsiit6gépet.
3. Nyissa ki a kenyérsiitégép tetejét @E.
4. Vegye ki a stit6format @ a készlilékhaz teljes megtisztitasahoz (lasd , A stit6for-
ma és a dagasztoszar tisztitasa” cim(i fejezetet).

5. Enyhén megnedvesitett kend6vel 6vatosan torélje le a haz belsejét és a
flitGelemeket (Iasd F abra).

6. Nedves torl6kenddvel kiviil-beliil tordlje le a tet6t és a néz6ablakot @29
(Iasd A abra).

7. Hagyja minden részét teljesen megszaradni.

8. Helyezze vissza a stit6format és a dagasztdszarat a kenyérsiit6gépbe
(Iasd D és E abra).

9. Zarja be a kenyérsiit6gép tetejét.
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Tarolas

Tarolas

Csak akkor rakja el, ha minden része teljesen szaraz.
1. HUzza ki a haldzati csatlakozét a dugaszoldaljzatbdl.
2. Elrakas el6tt hagyja teljesen kih(ilni a kenyérsiitégépet.
3. Elrakas el6tt tisztitsa meg (lasd a ,Tisztitas” cim(i fejezetet).

4. Helyezze be a mér6kanalat @B, a mérépoharat és a dagasztoszarat @ a
slitéformaba és zarja be a kenyérsiitégépet.
5. A kenyérsiitdgépet szaraz helyen tarolja.

Hibakodok

Ha mlszaki hiba torténik, a hibak egy része automatikusan felismerésre keril és hi-
bakéd formajaban a kijelz6n @B megjelenik.

Hibakéd

Lehetséges ok

Lehetséges elharitas

Asiitéforma @ hémér- | Nyomja meg a start-/stopgombot
séklete til magas. (,START") €[8D a stitéprogram leallita-

sahoz, huzza ki a halézati csatlakozdt a
dugaszoléaljzatbol, nyissa ki a kenyérsii-
t6gépet és hagyja 10-20 percig teljesen
lehdlni.

E:EO

A hé6fokérzékeld hibas. Nyomja meg a start-/stopgombot

(,START") a stit6program ledllitasahoz,
huzza ki a halézati csatlakozét a haldzati
aljizatbdl, és vizsgdltassa meg a kenyér-
slitégépet egy szakszervizben.

Miiszaki adatok

Modell:

Valtakozofesziiltség:

Teljesitmény:

Védelmi osztaly:

Saly:

Méret (SZ x MA x ME):

Cikkszam:

BM8010

220-240V~; 50/60 Hz
600 W

I

4kg

kb.29 x30 x34cm
62913
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Megfeleldségi nyilatkozat

Megfeleloségi nyilatkozat

Az EU megfelelGségi nyilatkozatot sziikség esetén a jotallasi adatlapon
feltlintetett cimt6l igényelheti meg.

Leselejtezés

Csomagolas eltavolitasa

QY A csomagolast szétvalogatva tegye a hulladékba. A kartont és papirt a
'.’ papir, a félidt a mlianyag szelektiv hulladékgy(ijt6be tegye.

A kenyérsiitogép leselejtezése

(Az Eurépai Unidn beliil alkalmazand, illetve azokban az orszagokban, ahol van sze-
lektiv hulladékgy(ijtés)

A leselejtezett késziilék nem keriilhet a haztartasi hulladékba!
Amennyiben a kenyérsiitégép hasznalhatatlanna valik, a torvényi
eldirasok szerint a felhasznalo koteles elkiiloniteni a haztartasi hul-
— ladéktal és leadni a legkdzelebbi gy(ijtéallomason. igy biztosithatd a
kidobott késziilékek szakszer(i Ujrahasznositasa és megel6zhet6 a kor-
nyezet karositasa. Ezért vannak ellatva az elektromos késziilékek az itt

lathatd jel6léssel.
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Kazalo
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Vsebina kompleta/deli naprave

Vsebina kompleta/deli naprave
o Pokrov

Kontrolno okence

Rocaj

Model

Prikljucek za gnetenje

Orodje za odstranjevanje

Merilna posodica

Merilna Zlica

Prikazovalnik

Tipka za zacetek/konec (,START")

Tipka za regulacijo porjavitve (,BRAUNUNG")
Tipka za casovnik (,TIMER") (A V)

Tipka za dolocanje kolicine testa (,GEWICHT")
Tipka za meni (,MENU")

Os

0060006000000 0

Grelni element
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Kode QR

Hitro in preprosto do cilja s kodami QR

Ne glede nato, ali potrebujete informacije o izdelkih, nadomestne dele, dodatno
opremo, podatke o garancijah izdelovalcev ali servisih ali si Zelite udobno ogledati
videoposnetek z navodili - s kodami QR boste zlahka na cilju.

Kaj so kode QR?

Kode QR (QR = Quick Response oziroma hiter odziv) so graficne kode, ki jih je mogoce
prebrati s kamero pametnega telefona in na primer vsebujejo povezavo do spletne
strani ali kontaktne podatke.

Prednost za vas: Ni vec nadleznega prepisovanija spletnih naslovov ali kontaktnih
podatkov!

Postopek:

Za opticno branije kode QR potrebujete le pametni telefon, namescen program
(bralnik) za branje kod QR ter povezavo z internetom.

Bralniki kod QR so praviloma na voljo za brezplacen prenos iz spletne trgovine s
programi (aplikacijami) vaSega pametnega telefona.

Preizkusite zdaj
S pametnim telefonom preprosto opticno preberite naslednjo kodo QR in izvedite
veC o Hoferjevem izdelku, ki ste ga kupili.

Hoferjev storitveni portal

Vse zgoraj navedene informacije so na voljo tudi na Hoferjevem
storitvenem portalu na spletnem naslovu www.hofer-servis.si.

Pri uporabi bralnika kod QR lahko nastanejo stroski povezave z internetom, kar je odvisno
od vrste vase narocnine.
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Splosno
Splosno

Preberite in shranite navodila za uporabo
Navodila za uporabo so sestavni del avtomata za peko kruha. Vsebujejo
pomembne informacije o zacetku uporabe in ravnanju z izdelkom.

Pred zaCetkom uporabe avtomata za peko kruha skrbno in v celoti pre-

berite navodila za uporabo, zlasti varnostna opozorila. Neupostevanije
teh navodil za uporabo lahko privede do hudih telesnih poskodb ali Skode na avto-
matu za peko kruha.

Navodila za uporabo temeljijo na standardih in predpisih, ki veljajo v Evropski uniji.
V tujini upostevaijte tudi predpise in zakone posamezne drzave.

Navodila za uporabo shranite za primer kasneje uporabe. Ce avtomat za peko kruha
izroCite tretjim osebam, jim hkrati z njim obvezno izroCite navodila za uporabo.

Razlaga znakov

V navodilih za uporabo, na avtomatu za peko kruha ali na embalaZi so uporabljeni
naslednji simboli in opozorilne besede.

Ta opozorilni simbol/opozorilna beseda oznacuje
A OPOZORILO! nevarnost s srednjo stopnjo tveganja, zaradi ka-

tere lahko, Ce se ji ne izognemo, pride do smrti ali
hudih telesnih poskodb.

Ta opozorilni simbol/opozorilna beseda oznacuje
A POZOR! nevarnost z nizko stopnjo tveganja, zaradi katere

lahko, Ce se ji ne izognemo, pride do majhnih ali
zmernih telesnih poskodb.

Ta opozorilna beseda opozarja na moznost mate-

OBVESTILO! rialne Skode.

Ta simbol podaja koristne dodatne informacije o uporabi.

s Znak GS (Geprtifte Sicherheit = preverjena varnost) potrjuje, da

DEKRA Gmm izdelek izpolnjuje zahteve nemskega zakona o varnosti izdelkov
(ProdSG). Znak GS pomeni, da varnost in zdravje oseb ob namenski in
predvideni uporabi nista ogrozeni.
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Varnost

Izjava o skladnosti (glejte poglavje ,lIzjava o skladnosti®): 1zdelki,
oznaceni s tem simbolom, izpolnjujejo vse predpise Skupnosti v
Evropskem gospodarskem prostoru, ki jih je treba upostevati.

f Pozor: Vroce povrsine
@ Razred zascite |

Varnost

Namenska uporaba

Avtomat za peko kruha je izdelan izkljuéno za pripravo in peko testa ter za vkuhavanije
marmelade. Namenijen je izkljuno za zasebno uporabo in ni primeren za poslovne
namene. Avtomat za peko kruha ni primeren za:

¢ poslovno uporabo,

¢ uporabo v kuhinjah, za zaposlene v trgovinah, pisarnah in drugih poslovnih
prostorih,

¢ gospodarska posestva,
¢ goste v hotelih, motelih in drugih bivalnih objektih ter zajtrkovalnih penzionih.

Avtomat za peko kruha uporabljajte le tako, kot je opisano v navodilih za uporabo.
Kakrsna koli drugacna uporaba velja za nenamensko in lahko povzroci materialno
Skodo ali celo poskodbe oseb. Avtomat za peko kruha ni igraca.

Izdelovalec ali prodajalec ne prevzemata nobenega jamstva za Skodo, nastalo zaradi
nenamenske ali napacne uporabe.

Varnostni napotki

A OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara!
Pomanjkljiva elektricna napeljava ali previsoka elektricna napetost
lahko povzrocita udar elektricnega toka.
- Avtomat za peko kruha priklopite v elektricno omrezje le, Ce
se elektricna napetost elektricne vticnice ujema s podatki na
tipski tablici.
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Varnost
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Avtomat za peko kruha priklopite le v zlahka dostopno elek-
tricno vticnico, da ga boste v primeru okvare lahko hitro locili
od elektricnega omrezja.

Avtomata za peko kruha ne uporabljajte, Ce ima vidne poskod-
be ali sta pokvarjena elektricni kabel oz. elektricni vtic.

Da se izognete morebitnim nevarnostim, naj elektricni kabel
avtomata za peko kruha v primeru poskodb zamenijajo proiz-
vajalec, poprodajna podpora proizvajalca ali druga primerno
usposobljena oseba.

Ne odpirajte ohisja, ampak popravilo prepustite strokovnja-
kom. V ta namen se obrnite na pooblasceni servis. V primerih
samostojno izvedenih popravil, neustreznega priklopa ali
nepravilne uporabe bodo jamstveni in garancijski zahtevki
zavrnjeni.

Pri popravilih se smejo uporabljati le deli, ki ustrezajo prvotnim
podatkom o napravi. V tem avtomatu za peko kruha so elek-
tricni in mehanski deli, ki so nujno potrebni za zascito pred viri
nevarnosti.

Avtomata za peko kruha ne uporabljajte z zunanijo stikalno uro
ali locenim sistemom za daljinsko upravljanje.

Avtomata za peko kruha in elektricnega kabla ali elektricnega
vtica ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.

Elektricnega vtica se nikoli ne dotikajte z vlaznimi rokami.

Elektricnega vtica iz vtiCnice nikoli ne vlecite za elektricni ka-
bel, temvec vedno primite za elektricni vtic.

Elektricnega kabla nikoli ne uporabljajte kot rocaj za prenasa-
nje izdelka.

Avtomata za peko kruha, elektricnega vtica in elektricnega
kabla ne hranite v blizini ognja in vrocih povrsin.

Elektricni kabel polozite tako, da se obenj ne bo mogel nihce
spotakniti.

OmreZnega kabla ne prepogibaijte in ne polagajte ez ostre
robove.

Avtomat za peko kruha uporabljajte le v notranjih prostorih.



Varnost

Nikoli ga ne uporabljajte v vlaznih prostorih ali na dezju.

- Avtomata za peko kruha nikoli ne shranjujte tako, da bi lahko
padel v kopalno kad ali umivalnik.

- Nikoli ne prijemajte oziroma ne segajte po elektricno napravo,
Ce je padla v vodo. V takem primeru takoj izvlecite elektricni
vtic iz vticnice.

- Poskrbite, da otroci v avtomat za peko kruha ne bodo potiskali
kakrsnih koli predmetov.

- Ce avtomata za peko kruha ne uporabljate, €istite ali ¢e se
pojavi tezava, ga vedno izklopite in izvlecite elektricni vtic iz
elektricne vticnice.

A OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb!

Ce zlasmi ali deli oblacil pridete preblizu vrtecim se delom avtomata
za peko kruha, vas lahko ti deli potegnejo noter.

- Ves cas vzdrzujte dovolj veliko razdaljo od vrtecih se delov.

A OPOZORILO!

Nevarnosti za otroke in osebe z zmanjSanimi telesnimi, zaznav-
nimi ali duSevnimi sposobnostmi (na primer ljudi z delnimi
telesnimi okvarami, starejSe osebe z zmanjSanimi telesnimi in
dusevnimi sposobnostmi) ali s pomanjkanjem izkusenj in zna-
nja (na primer starejsi otroci).

- Ta avtomat za peko kruha lahko uporabljajo otroci, stari osem
let ali vec, in osebe z zmanjSanimi telesnimi, zaznavnimi ali du-
Sevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenjin znanja,
Ce so pod nadzorom ali so bile seznanjene z varno uporabo
avtomata za peko kruha in razumejo nevarnosti v zvezi s tem.
Otroci se ne smejo igrati zavtomatom za peko kruha. Otroci
ne smejo izvajati ciSCenja in uporabniskega vzdrzevanja brez
nadzora.
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Varnost

- Poskrbite, da se otroci, mlajsi od osem let, ne bodo priblizevali
avtomatu za peko kruha in prikljucni napeljavi.

- Avtomata za peko kruha med delovanjem ne puscajte brez
nadzora.

- Poskrbite, da se otroci ne bodo igrali zembalazno folijo ali
majhnimi deli. Otroci se lahko med igranjem z embalazno folijo
zapletejo vanjo oziroma pogoltnejo majhne dele in se z njimi
zadusijo.

A OPOZORILO!

Nevarnost poparjenja in opeklin!

Med uporabo iz avtomata za peko kruha izhaja vroca para. Deli av-

tomata za peko kruha se mocno segrejejo.

- Poskrbite za zadostno varnostno razdaljo do vseh lahko
vhetljivih predmetov, na primer zaves.

- Med delovanjem se vrocih delov avtomata za peko kruha ne
dotikajte z golimi rokami. Za prijemanje avtomata za peko kru-
ha in njegovih dodatkov vedno uporabljajte toplotno izolirane
kuhinjske rokavice ali kuhinjske krpe. Na nevarnosti opozorite
tudi druge uporabnike.

A OPOZORILO!

Nevarnost pozara!

Cetesto stece €ezrob in pride na grelni element, lahko nastane dim

ali pozar.

- Izvlecite elektricni vtic iz elektricne vticnice.

- Pri1000-gramskih receptih v nobenem primeru ne povecuijte
kolicin.
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Varnost

OBVESTILO!

Nevarnost poskodb!

Zaradi nepravilnega ravnanja z avtomatom za peko kruha lahko
pride do poskodb avtomata za peko kruha.

Avtomat za peko kruha namestite na zlahka dostopno, ravno,
suho, na vrocino odporno in dovolj stabilno delovno povrsino.
Avtomata za peko kruha ne postavljajte na ali ob rob delovne
povrsine.

Da se izognete morebitnemu zastajanju toplote, avtomata za
peko kruha ne postavljajte tik ob steno, pod visece omarice
ipd. Uhajajoca para lahko poskoduje pohistvo.

Avtomata za peko kruha nikoli ne postavljajte na vroce povrsi-
ne (plosce Stedilnikov itd.) ali v njihovo blizino.

Poskrbite, da elektricni kabel ne pride v stik z vrocimi deli.

Ne pokrivajte avtomata za peko kruha med delovanjem.

Avtomata za peko kruha nikoli ne izpostavljajte visokim tem-
peraturam (gretje itd.) ali vremenskim vplivom (dez itd.).

V avtomat za peko kruha nikoli ne nalivajte tekocine.

Za preprecitev pozarov ne uporabljajte aluminijaste folije ali
drugih materialov v avtomatu za peko kruha.

Avtomat za peko kruha uporabljajte le, Ce sta model in priklju-
cek za gnetenije pravilno vstavljena.

Avtomat za peko kruha uporabljajte le, Ce je model napolnjen s
sestavinami ali testom.

Da zascitite oblogo proti oprijemanju, v modelu in na prikljuc-
ku za gnetenje ne uporabljajte ostrih predmetov ali taksnih z
ostrimi robovi in taksnih, ki jo lahko zdrgnejo.

Avtomata za peko kruha v nobenem primeru ne dajajte v po-
mivalni stroj. S tem bi ga unicili.

Pri CiSCenju avtomata za peko kruha ga ne potapljajte v vodo

in ne uporabljajte parnih Cistilnikov. V nasprotnem primeru se
lahko avtomat za peko kruha poskoduije.
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Prva uporaba

- Avtomata za peko kruha ne uporabljajte vec, e so njegovi
plasticni sestavni deli poceni, razpokani ali deformirani. Posko-
dovane dele zamenijajte zgolj z ustreznimi originalnimi nado-
mestnimi deli.

Prva uporaba

Preverite avtomat za peko kruha in vsebino kompleta

OBVESTILO!

Nevarnost poskodb!
Ce pri odpiranju embalaZe z ostrim noZem ali drugimi konicastimi
predmeti niste previdni, lahko avtomat za peko kruha hitro posko-
dujete.
- EmbalaZo odpirajte zelo previdno.

1. Vzemite avtomat za peko kruha iz embalaze.

2. Preverite, ali so v kompletu vsi deli (glejte sl. A).

3. Preverite, ali so morda avtomat za peko kruha ali posamezni deli poskodovani. Ce
50, avtomata za peko kruha ne uporabljajte. Prek pooblas¢enega servisa, navede-
nega na garancijskem listu, se obrnite na proizvajalca.
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Prva uporaba

Osnovno ciScenje

A POZOR!

Nevarnost opeklin!
Deli avtomata za peko kruha lahko tudi po izklopu ostanejo zelo

Vroci.

- Po uporabi pustite, da se avtomat za peko kruha ohlaja vsaj
30 minut, in ga Sele nato oCistite.

°
1

N W N

Pri prvih postopkih segrevanja lahko zaradi ostankov iz proizvodnega pro-
cesa hastaneta rahel dimin vonj. To je normalno in se po temeljitem CiSce-
nju ne sme vec dogajati.

. Odstranite embalazni material in vse zascitne folije.

. Odprite pokrov @ avtomata za peko kruha.

. Snemite prikljucek za gnetenje z osi BED v smeri navzgor (glejte sl. E).

. Previdno obrnite model @, tako da ga drZite za rocaj @B, v nasprotni smeri ur-

nega kazalca.

o U

. lzvlecite model iz avtomata za peko kruha v smeri navzgor (glejte sl. C).
. Pred prvo uporabo ocistite nastete dele avtomata za peko kruha, kot je opisano v

poglavju ,Cis€enje":

notranjost avtomata za peko kruha,
grelni element @,

model,

prikljucek za gnetenje,

merilna posodica @8,

merilna zlica @D,

orodje za odstranjevanje @@9.

7. Po CiScenju dobro posusite vse dele.
8. Vstavite model in prikljucek za gnetenije v avtomat za peko kruha (glejte sl. Din E).
9. Zaprite pokrov avtomata za peko kruha.

10. Elektri¢ni vti€ vtaknite v pravilno namesceno elektricno vticnico.

11. Da odstranite vse ostanke proizvodnega procesa, segrejte avtomat za peko kruha
najprej brez testa. S tipko za meni (,MENU") nastavite program za peko
4. Peka“ (glejte sl. B).
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Funkcije

12. Z tipkom za casovnik (,TIMER") €20 nastavite Cas peke na 10 minut.

13. Poskrbite za zadostno prezracevanije, tako da npr. odprete okno.

14. Za zagon avtomata za peko kruha enkrat pritisnite na tipko za zacetek/konec
(,START") EL0D.

15. Pocakajte, da se avtomat za peko kruha po koncu programa ohladi.

16. Odprite pokrov avtomata za peko kruha.

17. Ponovno odistite avtomat za peko kruha, zlasti grelni element ter model in priklju-
Cek za gnetenje in vse dele posusite.

18. Ponovno vstavite model in prikljucek za gnetenje v avtomat za peko kruha
(glejte sl. DIn E).

19. Zaprite pokrov avtomata za peko kruha.
Funkcije

Programi peke

Avtomat za peko kruha omogoca 15 razlicnih programov za peko. Praviloma so sesta-
vljeni iz vec faz, ki si sledijo v razli¢nih zaporedjih:

* Predgretje: Cas, v katerem mora testo vsrkati tekogino.
¢ Gnetenje: MeSanje sestavin.

* Mirovanije: Cas, v katerem mora testo vziti.

* Pecenje: Dopeka gotovega testa.

Posebni programi peke ,Testo* (,TEIG), ,Marmelada“ (,MARMELADE") in ,Peka“
(,BACKEN®) uporabljajo samo del teh faz. Naslednja tabela prikazuje 15 programov
peke in njihove lastnosti:

Program peke Opis

1. | Osnovni program Za bel in meSan kruh, pretezno iz pSenicne ali
(,GRUNDPROGRAMM®) rzene moke.

2. | Hitra peka Za gnetenje, vzhajanje testa in peko se porabi
(,SCHNELLBACKEN®) manj ¢asa. Za ta program peke so primerni samo

recepti, ki ne vsebujejo tezkih sestavin ali krep-
kih vrst moke.

3. | Peka piskotov Za kruh s sestavinami iz sadnih sokov, s kokoso-
(,SUSSGEBACK") vimi kosmici, z rozinami, s suhim sadjem, cokola-
do ali dodatnim sladkorjem.
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Funkcije

Program peke Opis
4. | Kruhsskorjo Za rahel kruh iz fino mlete moke. Daljsi Cas pe-
(,KRUSTENBROT") ¢enja poskrbi za hrustljavo skorjo. Program ni
primeren za testo, ki vsebuje maslo, margarino
ali mleko.
5. | Polnozrnato (,VOLLKORN®) | Za kruh iz krepkih vrst moke, npr. polnozrnata
psSenicna moka in rzena moka.
6. | Brezglutena (,GLUTENFREI) | Za kruh iz brezglutenske moke in brezglutenskih
mesanic.
Sladice (,DESSERT") Zaizdelavo sladic.
Mesano (,MIX") Za meSanje moke s tekocimi sestavinami.
Testo (,TEIG") Zaizdelavo testa brez peke.
10. | Gnetenje (,KNETEN®) Za izdelavo kvaSenega testa brez peke.
M. | Kolac (,KUCHEN") Za gnetenje, vzhajanje in peko sestavin.
12. | Marmelada (,MARMELADE") | Zaizdelavo marmelade, dZzemov, Zelejev in sad-
nih namazov.
13. | Jogurt (,JOGHURT") Zaizdelavo jogurta.
14. | Peka (,BACKEN®) Samo za peko, brez gnetenja in mesanja.
15. | Odtajanje (,AUFTAUEN®) Za odtajanje zmrznjenih Zivil.

Ko prikljucite avtomat za peko kruha, se zaslisi signalni zvok in na prikazovalniku @B
se prikazZe ,3:00". Program za peko ,1. 0snovni program” (,GRUNDPROGRAMM") je stan-
dardni program, puscici prikazujeta ,750 g“ in ,srednje” (,MITTEL").

Za izbiro programa za peko pritisnite tipko za meni (,MENU“) @79.

Za izbiro med 500 g, 750 g ali1 000 g pritisnite tipko za dolocanje kolicine testa
(,GEWICHT") EED.

Za izbiro svetle (,HELL"), srednje (,MITTEL") ali temne (,DUNKEL") skorje pritisnite
tipko za regulacijo porjavitve (,BRAUNUNG") EED.

Program za peko zazenete s pritiskom na tipko za zacetek/konec (,START") E[0D.
Med izvajanjem programa za peko so vse tipke izklopljene.

Program za peko zacasno zaustavite s pritiskom na tipko za zacetek/konec
(,START"). Po 3 minutah se program za peko zac¢ne samodejno izvajati naprej.

Program za peko prekinete s pritiskom na tipko za zacetek/konec za pribl. 3 se-
kunde, dokler ne zaslisite signalni zvok.
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Funkcije

Regulacija porjavitve

Z regulacijo porjavitve lahko nastavite, kako temno se bo spekla skorja vasega kruha.

Imate izbiro med svetlo, srednje in temno skorjo.

- Zanastavljanje Zelene stopnje porjavitve skorje pritisnite tipko za regulacijo por-
javitve (,BRAUNUNG") EID.

Teza
- Zaizbiro Zelene neto teze (500 g, 750 g ali 1 000 g pritisnite tipko za dolocanje
koli¢ine testa (,GEWICHT") EED.

Pecenje s casovno zakasnitvijo

Avtomat za peko kruha lahko nastavite tako, da se zazene s ¢asovno zakasnitvijo. V ta
namen lahko programiranemu casu dodate zakasnitev zacetka v korakih po 10 minut.

Na prikazovalniku @ je vedno prikazano skupno trajanje, ki je sestavljeno iz nastav-
lienega dodatnega casa in trajanja programa. Maksimalno skupno trajanje znasa
15ur.

Primer: za zajtrk ob 7.00 uri Zelite sveZe pecen bel kruh. Ker osnovni program (,GRUND-
PROGRAMM") traja 3 ure in 50 minut, lahko avtomat za peko kruha predhodni vecer,
ne prej kot ob 18.00 uri, napolnite z vsemi sestavinami in nastavite program.

Nato z tipkom za ¢asovnik (,TIMER") podaljsajte skupni ¢as trajanja programa za
peko (3 h 50 min) za nadaljnjih 9 h 10 min na skupno 13 h 00 min. Ce sedaj zaZzenete
avtomat za peko kruha, se dejanski program za peko za¢ne komaj ob 3.10 uri. Beli
kruh bo torej koncan to¢no ob 7.00 uri.
Casovno zakasnitev je mogoce nastaviti samo pred zacetkom programa.

1. Nastavite Zeleni program za peko, teZo in stopnjo porjavitve.

2. Pritisnite ustrezno tipko za ¢asovnik (,TIMER") ,A" za vec ¢asa ali , ¥* za manj casa,

da v korakih po 10 minut nastavite peko s ¢asovnim zamikom.

Po koncani peki se avtomat za peko kruha za eno uro samodejno prestavi v funkcijo
za ohranjanje toplote.

. Peke s ¢asovnim zamikom ne uporabljajte z recepti, ki vsebujejo mlecne
1 izdelke ali druge sestavine, kot so jajca, mleko, smetana ali sir.
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Uporaba

Funkcija ohranjanja toplote

Po koncani peki avtomat za peko kruha 10-krat zapiska in se za 60 minut preklopi v
funkcijo za ohranjanie toplote. Na prikazovalniku @B je prikazano ,00:00", puscica
kaze na ,Ohranjanje toplote” (,WARMHALTEN") in utripa. Po 60 minutah puscica kaze
na ,Gotovo“ (,FERTIG") in avtomat za peko kruha po eni minuti prikaze osnovni pro-
gram (,GRUNDPROGRAMM®).

- Za prekinitev funkcije ohranjanja toplote tipko za zacetek/konec (,START") €D
drzite pritisnjeno 3 sekunde.

Ce kruh vzamete iz modela takoj po peki, boste preprecili temnenije skorije.

°
1

Uporaba

Postavitev avtomata za peko kruha

Upostevajte, da testo razlicno mocno vzhaja glede na nizke ali visoke temperature v
prostoru. Idealna temperatura prostora je med 15 °Cin 34 °C.

1. Avtomat za peko kruha poloZite na ravno in stabilno povrsino.
2. Vtaknite elektricni vtic v prosto dostopno, pravilno namesceno vticnico.

Sestavljanje avtomata za peko kruha
1. Popolnoma odprite pokrov @ (glejte sl. A).
2. Namastite prikljucek za gnetenje @ in os @D v modelu @, da se pri pecenju ne
Zlepita s testom.
3. Prikljucek za gnetenje namestite na os (glejte sl. E).

4. Vstavite model, rahlo obrnjen v nasprotno smer urnega kazalca, na drzalo na dnu
notranjosti.

5. Zavrtite model v smeri urnega kazalca, da se usede v drzalo. Model mora cvrsto
sedeti na sredini med stenami (glejte sl. D).

Dodajanje sestavin in nastavljanje programa za peko

1. Odprite pokrov @ avtomata za peko kruha in model napolnite s sestavinami
v navedenem zaporediju:

* Najprej model napolnite z vsemi tekocimi sestavinami in mascobami.

* Nato dodajte suhe sestavine za testo, npr. moko, sladkor, sol. Ce uporabljate
sol, jo dodaijte kot prvo suho sestavino.

* Na koncu dodajte sredstvo za vzhajanije, kot sta kvas ali pecilni prasek, da se
ne bosta neposredno dotikala tekocih sestavin ali soli.



Uporaba

2. Zaprite pokrov avtomata za peko kruha.
3. Elektricni vti¢ vtaknite v pravilno namescéeno elektricno vticnico.
4. Stipko za meni (,MENU") izberite Zeleni program za peko.

5. Ce Zelite in &e je na voljo v tem programu za peko, s tipko za dolocanije kolitine
testa (,GEWICHT") nastavite kolicino testa.

6. Ce Zelite in &e je na voljo v tem programu za peko, s tipko za regulacijo porjavitve
(,BRAUNUNG") iP nastavite Zeleno barvo skorje.

7. Ce Zelite in €e je v izbranem programu za peko na voljo, uporabite tipko za ¢asov-
nik (,TIMER") 2, da peko zaZenete s casovno zakasnitvijo:

« Da povecate ¢asovno zakasnitev, pritisnite tipko za ¢asovnik (,TIMER") na stra-
ni, oznacenis ,A".

¢ Dazmanjsate Casovno zakasnitev, pritisnite tipko za casovnik (,TIMER") na
strani, oznaceniz , V"

Na prikazovalniku @ je prikazano skupno trajanje do konca peke.

Zacetek programa za peko

- Program za peko zaZenete z enim kratkim pritiskom na tipko za zacetek/konec
(,START") E[0D (glejte sl. B). Program za peko se zazene s kratkim signalnim zvo-
kom. Na prikazovalniku @ je prikazan preostali ¢as delovanja.

Aktivne programe za peko prepoznate po tem, da na prikazu €asa na prikazovalniku
utripa dvopicje.
Nekateri programi za peko omogocajo dodajanje dodatnih sestavin v testo pred peko

(npr. suho sadje, Eokoladne mrvice). Ce avtomat za peko kruha vklopite brez ¢asovne
zakasnitve, vas signalni zvoki opozorijo, kdaj lahko te sestavine dodate v testo.

Konec programa za peko je najavljen z 10 dolgimi signalnimi zvoki. Nato se pri vecini
programov za peko vklopi funkcija ohranjanja toplote (glejte poglavje ,Funkcija ohra-
njanja toplote®).

Pri delovanju s ¢asovno zakasnitvijo se signalni zvoki ne aktivirajo.

Rocna ustavitev programa za peko

- Program za peko prekinete s pritiskom na tipko za zacetek/konec (,START") €D
za pribl. 3 sekunde, da zaslisite dolg signalni zvok, ki potrdi prekinitev programa
(glejte sl. B).

Na prikazovalniku @8 so nato ponovno prikazane zacetne nastavitve.
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Uporaba

Odstranitev kruha

A POZOR!

Nevarnost opeklin!

Deli avtomata za peko kruha lahko tudi po izklopu ostanejo zelo
vroci.

- Nadenite si toplotno izolirane kuhinjske rokavice ali uporabite

kuhinjsko krpo, ko se dotikate vrocih delov avtomata za peko
kruha.

OBVESTILO!

Nevarnost poskodb!

Ce udarite na dno ali rob modela, da bi sprostili kruh iz njega, ga
lahko poskoduijete.

- Ne udarjajte na dno ali rob modela.

- Zdnom ali robom modela ne udarjajte ob trde povrsine ali
predmete.

- Po potrebi uporabite mehko, proti vrocini odporno lopatico, da
sprostite kruh iz modela.

1. Ce avtomat za peko kruha 3e deluje v natinu ohranjanija toplote, ko Zelite
odstraniti kruh, pritisnite tipko za zacetek/konec (,START“) @[0D za pribl. 3 sekunde
(glejte sl. B). S tem izklopite funkcijo ohranjanja toplote.

2. Za popoln izklop avtomata za peko kruha izvlecite elektricni vtic iz elektricne
vticnice.

3. Nadenite si toplotno izolirane kuhinjske rokavice ali uporabite kuhinjsko krpo, ko
se dotikate vrocCih delov avtomata za peko kruha.

4. Odprite pokrov @ avtomata za peko kruha.

5. Previdno obrnite model @, tako da ga drZite za rocaj @B, v nasprotni smeri ur-
nega kazalca.

6. Izvlecite model iz avtomata za peko kruha v smeri navzgor (glejte sl. C).
7. Previdno locite kruh z mehko, proti vrocini odporno lopatico od stranic modela.
8. Obrnite model in previdno stresite kruh na kroznik ali kuhinjsko mreZo.
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Recepti

9. Ce je prikljutek za gnetenje
orodjem za odstranjevanje
10. Preden zacnete rezati kruh, pocakajte najmanj 20 minut, da se ohladi.

1. Pocakajte, da se avtomat za peko kruha in vsi ostali deli popolnoma ohladijo in jih
nato o istite (glejte poglavje ,CisCenje®).

Prekinitev elektricnega toka

V primeru izpada elektrike se program za peko samodejno nadaljuje v 10 minutah. Ce
izpad elektrike traja dlje kot 15 minut, se program za peko prekine. Ce testo Ze zacne
vzhajati, ga morate zavre¢i. Ce testo Se ni vzhajalo, lahko nadaljujete s programom za

peko.

Recepti

Se vedno spodaj v kruhu, ga previdno odstranite z

V nadaljevaniju so navedeni nekateri predlogi receptov za vas avtomat za peko kruha.
Obvestilo: 1¢Z ustreza pribl. 3 g.

Obicajni kruh
Sestavine za 500 g kruha za750 g kruha za 1000 g kruha
Voda 180 ml 260 ml 320ml
Sol* 12 15 (7 207
Sladkor* 2)Z 252 3)Z
Olje 2,5)7 3)7 AV
PSenitna 3009 400g 5009
moka
Kvas** 0,8 (Z 1C2 122
Hitro pecen kruh
Sestavine za 500 g kruha za 750 g kruha za 1000 g kruha
Voda 180 ml 260 ml 320ml
Sol* 12 15(Z 207
Sladkor* 27 2,57 3)Z
Olje 2,57 3)7 417
PSenicna 300¢g 4009 5009
moka
Kvas** 2,57 3(Z 35(Z
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Sladki kruh

Recepti

Obvestilo: Avtomat za peko kruha med izvajanjem programa nekajkrat zapiska. Takrat
lahko po Zelji dodate dodatke, kot so sadni sokovi, kokosovi kosmici, rozine, suho

sadje, cokolada ali dodate sladkor.

Sestavine za 500 g kruha za750 g kruha za 1000 g kruha
Voda 160 ml 240 ml 300ml
Sol* 0,5CZ 0,5CZ 12
Sladkor* 3049 459 609
Olje 1)2 1512 217
PSenitna 259 309 40g
moka
Polnozrnata | 3009 4009 5009
moka
Kvas** 12 1,25CZ 15CZ
Polnozrnati kruh
Sestavine za 500 g kruha za750 g kruha za 1000 g kruha
Voda 180 ml 260 ml 320 ml
Sol* 0,5CZ 1CZ 15CZ
Sladkor* 2,5)7 3)Z 3502
Olje 2)7 2,5)7 3)Z
PSenicna 1609 210g 250¢g
moka
Polnozrnata | 1409 2109 2509
moka
Kvas** 1,25CZ 15(Z 207
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Recepti

Brezglutenski kruh
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Sestavine za 500 g kruha za 750 g kruha za 1000 g kruha
Voda 150 ml 210 ml 270 ml
Sol* 152 1CZ 0,5CZ
Sladkor* 2,5)7 3)Z 3502
Olje 2)7 2,5)7 3)Z
Bre- 1409 2109 2809
zglutenska
moka
Koruzna 1409 2109 2809
moka
Kvas** 12 1,25CZ 15CZ
Sladice
Sestavine Kolicina
Jajca 2 kosa
Mleko 1merilna posodica
Kuhan riz 1,5 merilne posodice
Sladkor* 0,5 merilne
posodice
Rozine 0,5 merilne
posodice
Testo
Sestavine za750¢g za1000 g
Voda 260 ml 330ml
Sol* 1CZ 102
Olje 25)7 317
PSeni¢na moka 400g 560 g
Kvas** 1,5C2 15C2




Kolac

Sestavine Kolicina

Voda 30ml

Jajca 3 kosi

Sladkor* 0,5 merilne
posodice

Olje 2)7

Moka z dodatkom |280¢g

pecilnega praska

Kvas 162

Recepti

Najprej v vodi in jajcih raztopite sladkor. Maso zmesajte z elektriénim mesalnikom,

nato pa dodajte moko in druge sestavine.

Marmelada

Sestavine Kolicina

Sadje 3 merilne
posodice

Jedilni Skrob 0,5 merilne
posodice

Sladkor* 1merilna posodi-
ca, po zelji

Po Zelji lahko dodate Se nekaj vode.

Jogurt
Sestavine Koli¢ina
Mleko 11
Mlecnokislinske 100 ml
bakterije

*Dodajte narobu.

**Polozite na suho moko, pazite, da ne pride v stik s tekocino.
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Cis¢enje

Cis¢enje

A POZOR!

Nevarnost opeklin!
Deli avtomata za peko kruha lahko tudi po izklopu ostanejo zelo
vroCi.

- Po uporabi pustite, da se avtomat za peko kruha ohlaja vsaj
30 minut, in ga Sele nato ocistite.

OBVESTILO!

Nevarnost elektricnega kratkega stika!

Ce v ohisje izdelka zaide voda ali druge tekocine, lahko pride do

kratkega stika.

- Avtomata za peko kruha nikoli ne potapljajte v vodo ali druge
tekocine.

- Pazite, da v ohisje ne stece voda ali druga tekocina.

- Pred CisCenjem vedno izvlecite elektricni vtic iz elektricne
vticnice.

OBVESTILO!

Nevarnost poskodb!

Zaradi nepravilnega ravnanja z avtomatom za peko kruha lahko

pride do poskodb avtomata za peko kruha.

- Za Cis€enje ne uporabljajte agresivnih Cistilnih sredstev, krtac
s kovinskimi ali najlonskimi Scetinami ter ostrih ali kovinskih
predmetov, kot so nozi, trde lopatice in podobno. Omenjene
snovi lahko poskodujejo povrsine.

- Avtomata za peko kruha in pribora v nobenem primeru ne
dajajte v pomivalni stroj. Tako bi ga lahko unicili.
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Shranjevanje

CiS¢enje modela in prikljucka za gnetenje

1. Pred CiScenjem izvlecite elektricni vtic iz elektri¢ne vticnice.

2. Pocakaijte, da se avtomat za peko kruha popolnoma ohladi.

3. Odprite pokrov @ avtomata za peko kruha.

4. Snemite prikljucek za gnetenje z osi @ED v smeri navzgor (glejte sl. E).
5. S toplo vodo odistite prikljucek za gnetenie.

6. Previdno obrnite model @, tako da ga drZite za rocaj @B, v nasprotni smeri
urnega kazalca.

7. Izvlecite model navzgor in ven iz avtomata za peko kruha.
8. Stoplo vodo ocistite model.
9. Pocakaijte, da se vsi deli popolnoma posusijo.

10. Ponovno vstavite model in prikljucek za gnetenje v avtomat za peko kruha
(glejtesl. DInE).

11. Zaprite pokrov avtomata za peko kruha.

Cis¢enje ohisja
1. Izvlecite elektricni vtic iz elektricne vticnice.
2. Pocakaijte, da se avtomat za peko kruha popolnoma ohladi.
3. Odprite pokrov @M avtomata za peko kruha.
4. Odstranite model @, da boste lahko v celoti oistili ohi3je (glejte poglavje , Cis¢e-
nje modela in prikljucka za gnetenje®).
5. Previdno obrisite notranjost ohisja, vklj. z grelnim elementom E, z rahlo navla-
Zeno krpo (glejte sl. F).
6. 0d znotraj in zunaj obrisite pokrov in kontrolno okence zrahlo navlazeno krpo
(glejte sl. A).
7. Pocakaijte, da se vsi deli popolnoma posusijo.
8. Ponovno vstavite model in prikljucek za gnetenje @ v avtomat za peko kruha
(glejte sl. DIn E).

9. Zaprite pokrov avtomata za peko kruha.

Shranjevanje

Preden izdelek shranite, poskrbite, da bodo vsi deli popolnoma suhi.
1. Izvlecite elektricni vtic iz elektricne vticnice.
2. Pred skladis¢enjem pocakaijte, da se avtomat za peko kruha popolnoma ohladi.
3. Pred shranjevanjem oCistite avtomat za peko kruha (glejte poglavje ,Cis¢enje®).
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Kode napak

4. Polozite merilno Zlico @M, merilno posodico in prikljucek za gnetenje v
model in zaprite avtomat za peko kruha.

5. Shranite avtomat za peko kruha na suhem mestu.

Kode napak

Ce pride do tehni¢nih teZav, so te deloma prepoznane in v obliki kod napak prikazane
na prikazovalniku @89.

Koda Mozni vzrok MoZna odprava napake
napake
H:HH Temperatura modela Pritisnite tipko za zacetek/konec
je previsoka. (,START") E[1D, da zaustavite program za

peko, izvlecite elektricni vti iz elektricne
vticnice, odprite avtomat za peko kruha
in pocakajte 10-20 minut, da se popolno-

ma ohladi.
E:EQ Temperaturni senzor je Pritisnite tipko za zacetek/konec
okvarjen. (,START"), da zaustavite program za

peko, izvlecite elektricni vtic iz elektricne
vtiCnice, nato pa naj avtomat za peko
kruha preverijo na servisu.

Tehnicni podatki

Model: BM8010

Izmenicna napetost: 220-240 V~; 50/60 Hz
Moc: 600 W

Razred zascite: I

TeZa: 4L kg

Dimenzije (S x V x G): pribl. 29 x 30 x 34 cm
Stevilka izdelka: 62913

Izjava o skladnosti

Izjavo o skladnosti EU lahko zahtevate na naslovu, navedenem na pri-
loZzenem garancijskem listu.
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Odlaganje med odpadke

Odlaganje med odpadke

Odlaganje embalaze med odpadke

9% EmbalaZzo med odpadke odloZite lo¢eno po vrstah materialov. Lepenko in
'.: karton zavrzite med odpadni papir, folije pa med odpadke za recikliranje.

Odlaganje avtomata za peko kruha med odpadke

(Velja v Evropski uniji in drugih evropskih drzavah s sistemi za loceno zbiranje sekun-
darnih surovin)

Odpadnih naprav ni dovoljeno odlagati med gospodinjske odpadke!
Ko avtomata za peko kruha ni ve¢ mogoce uporabljati, je vsak potrosnik
zakonsko obvezan, da stare naprave odda loceno od gospodinjskih

r— odpadkov, npr. na zbirnem mestu obcine/dela mesta, kjer stanuje. Tako
se zagotovi strokovno recikliranje odpadnih naprav in preprecijo nega-
tivni vplivi na okolje. Zato so elektricne naprave oznacene s tukaj prikaza-
nim simbolom.
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